
レストラン花
ランチメニュー

もう一品！
＊パン耳のガーリックトースト・・・500円
＊サラミチーズプレート・・・・・・・・650円
＊ソーセージ盛り合わせ・・・・・・・650円
＊フライドポテト・・・・・・・・・・・・・650円

コーヒー 650円
＊ブレンド
＊アメリカン
＊エスプレッソ（デミカップ）

＊カプチーノ
＊カフェオレ
＊アイスコーヒー
＊アイスカフェオレ

紅茶 650円
＊ダージリン
＊アッサム
＊アールグレイ
＊ピーチ
＊ブルーベリー
＊ペパーミント
＊ジンジャー
＊カモミール
＊ジャスミン

100%ジュース 650円
＊りんごジュース
＊ももジュース
＊赤ブドウジュース（ワイン風）
＊白ブドウジュース（ワイン風）

ワインの製造過程のブドウを、
使ったノンアルコールの

ジュースです。

ランチタイム １０：３０～１４：００

オリジナルビール
★ドンケル
香ばしい香りとビールのコクが
しっかりと出ている黒ビールです。

500円

★ピルスナー
地ビール通にも好評の
すっきりとしたノド越しと
芳醇なビールの香りが楽しめます。

500円

ソフトドリンク 420円
＊オレンジジュース
＊信州トマトジュース
＊八ケ岳高原牛乳
＊コカ・コーラ
＊ジンジャーエール
＊ウーロン茶

★ハンバーグ丼 ★ビーフシチュー★海鮮ド（丼！？）リア ★まぐろと長いも丼＜数量限定＞

デザート 500円
＊あんずのタルト
＊フォンダンショコラ
＊ベイクドチーズケーキ
＊てづくりアップルパイ
＊アイスクリーム（ダブル）

レストラン花
ランチメニュー

★信州みそと冬野菜のけんちんそば ★信州マーブルポークの角煮丼

★ミートソーススパゲッティ ★カレーライス（まろやか甘口） ★オムライス

１１００円 １０００円 １０００円 １４００円

１４００円 １７００円１６００円 １２００円

ちょっぴり甘めで
お子様にオススメ！
辛口好みの方は、
「八幡屋礒五郎」の
七味をお試し下さい。

定番のミートソースと
温泉玉子の巡りあい。
シンプルな味と
アルデンテ麺との

絡みも最高です。

遊びゴコロ満点の
とろとろ半熟オムレツ
中を開けるのを

お楽しみに！

早い物勝ち！
食感を大事にした
海鮮まぐろ丼。
特製タレがぐっと
旨さを引きたてます。

女性支持率ナンバー１
やわらか白身魚の
クリームドリア風の丼。
だから「丼リア」

赤ワインの風味が香る
本格的な
ビーフシチューです。

冬にぴったりの
あったかスープ仕立て。
サーモンも
ぎっしり入ってます。

１５０ｇハンバーグを
使い、ボリューム満点。
ロコモコ風なので
混ぜて食べてください。

１２００円 １４００円

★サーモンクリームのスープパスタ

信州そばと信州みその
コラボレーション！

あったか野菜が
ココロとカラダを

温めてくれます

信州マーブルポークを
じっくり煮た
やわらか角煮丼です。

がっつり食べたい方、
スタミナ不足の方に

おすすめです。

★お得なセット割引★
ランチとセットでコーヒー（ブレンド・アメリカン・アイスコーヒー）または紅茶（各種）を、
ご注文いただくと通常６５０円が１５０円引きの５００円とお得になります。

当店のランチは丼ぶりを中心とした
がっつりメニューでご用意しております。

※お先にレジにて食事引換券の
お求めをお願いします。


